Speiseplan
KW 24 ©09.06. bis 13.06.2025

SCHULCATERING
Feiertag: Pfingstmontag Tortellini Carne (Rind) 'Q' GW Lachswiirfel in o (G W E M SE Vollkorn-Penne (BIO) GW Gemiise-Kottbullar 2
M en a 1 TomatensoBe Sr Dill-SenfsoBe e SpinatrahmsoBe GWM (Erbsen/Mais)
Karottensalat Parboiled Reis (Bio) Reibekase M SchnittlauchsoBe GW,M
DGE-Linie Erbsengemiise Gurkensalat Kartoffelstampf M
Blattsalat
Vinaigrette Sf,Sw,8
kJ: 0 kcal: 0,0 kJ: 2870 kcal: 685,9 kJ: 1899 kcal: 453,9 kJ: 2338 kcal: 558,7 kJ: 1538 kcal: 367,6
Tortellini Ricotta-Spinat GWM Kaiserschmarrn GW,EM Vollkorn-Penne (BIO) GW "Doéner-Teller" mit
.o TomatensoBe Sr Apfelmus 3 Basilikum-Pesto GWMSchfH1 | Hahnchenfleisch
M enu 2 Karottensalat Zimtzucker Reibekase M WeiBkrautsalat
Bunt- gemischte Rohkost (Gurke/Karotte) Gurkensalat Eisbergsalat
Alternative Gurkenstiicke
Knoblauch-Joghurt-SoB3e M
kj:0 kcal: 0,0 kJ: 2917 kcal: 697,2 kJ: 2705 kcal: 646,6 kJ: 3241 kcal: 774,7 kJ: 2592 kcal: 619,5
°Penne °Lachs-SahnesoBe = FM °Penne °Gemiise-Dino ESr4
oo °Tomatensofe Sr °Parboiled Reis (BIO) °Spinat-KasesoB3e M °SchnittlauchsoB3e M
M eV\M 3 °Karottensalat °Erbsengemiise °Gurkensalat °Kartoffelstampf M
Gluten- °Frischobst °Frischobst °Pudding M1 °Blattsalat
laktose-frei °Vinaigrette Sf.Sw.8
“Spuren vonGluen/Lactose °Frischobst
nen enchaleen sei K: 0 keal: 0,0 kJ: 2564 keal: 612,8 kJ: 2366 keal: 565,4 kJ: 2868 keal: 685,5 kJ: 2198 keal: 5253
Frischobst Frischobst Kuhpudding M Frischobst
D e S S e rt (Vanille/Schoko)
kj:0 kcal: 0,0 kJ: 204 kcal: 48,8 kJ: 204 kcal: 48,8 kJ: 345 kcal: 82,6 kJ: 204 kcal: 48,8

Die grin hinterlegten Angebote/Komponenten entsprechen

®
dem DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen®. t ’
Sie wurden von der Deutschen Gesellschaft flr Ernahrung ‘ i ute n P P e ' o

e. V. (DGE) als eine Mendlinie zertifiziert und mit diesem

Logo “?'\ ausgezeichnet.
G

enthilt Eier | enthdlt Erdnuss| enthilt Fischl  Glutenhaltiges Getreide | enthdlt Weizenl  enthilt Roggen | enthdlt Gerstel enthédlt Haferl  enthélt Dinkel |

enthalt Khorasan/Kamut!  enthdlt Krebstiere | enthalt Lupine | enthdlt Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose L*)I  enthilt YJEL Schalenfriichte/Niisse |
enthalt Mandell enthalt Haselnuss | enthalt Walnuss | enthalt Kaschunuss| enthalt Pecannuss | enthalt Paranuss | enthalt Pistazie | enthédlt Macadamianuss |
enthalt Queenslandnuss | enthalt Senf | enthalt Sellerie | enthalt Sesam| enthalt Schwefeldioxid und Sulfite | enthalt Weichtiere

mit Farbstoff| mit Konservierungsstoff | mit Antioxidationsmittell = mit Phosphat! mit SiiBungsmittell mit Geschmacksverstarker! geschwarztl geschwefeltl
mit Nitritpokelsalz | gewachst Kilokalorien | Kilojoule

* in der gluten-& lactosefreien Meniilinie verwenden wir selbstverstindlich ausschlieB3lich lactosefreie Milch!

Bio-Kontrollstelle DE-OKO-006 - Cafeteria Tim Schdfer - Anderungen vorbehalten




